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VINO

Nombre: SANTALBA

Tipo de vino: Semidulce
Denominacion de Origen: D.0.Ca. Rioja
Zona de procedencia: Rioja Alta
VITICULTURA

Variedades de uva: 100% Viura
Caracter vifiedos: Sostenible 20 anos
Municipio viiedo: Gimileo

Sistema de conduccion vides: Espaldera
Rango de altitud vifedos: 450 m

Riego en los vifedos: No

Vendimia en verde: No

Fecha de vendimia: 25 de septiembre

Tipo de vendimia: Manual

ELABORACION

Estrujado uvas: Muy suave
Fermentacion: Espontanea y controlada
Barrica: No

CURIOSIDAD

La Viura es una variedad autdctona de Rioja y
excelente para su elaboracion. El dulzor es natural y
se consigue interrumpiendo la fermentacién de forma
natural.

NOTAS DE CATA

Vista: Especialmente limpio y transparente. Ird
ganando destellos dorados con el paso del tiempo.
Nariz: Predomina el melocoton y frutas de hueso,
buen balance, delicado con toques de vainilla y miel.
Boca: Suave textura con excelente dulzor vy
persistente acidez. Afrutado fresco y muy facil de
beber.

MARIDAJE

Recomendaciones: Entrantes con foie, frutos secos y
quesos, salmorejo, mejillones.... Pero también perfecto
con postres como brownie de. chocolate, coulant con
salsa de vainilla...etc.

Temperatura de consumo: 6°C.

CONSERVACION

Las botellas'han de mantenerse en posicién horizontal
para que el vino se encuentre en contacto permanente
con el corcho.

Bodegas Santalba - Avda. de La Rioja s/n -26221 - Gimileo
Rioja Alta - santalba@santalba.com - www,santalba.com



